‘t Veerhuis
No Ribs ‘t Veerhuis

spareribs zonder bot, wittekool salade, sambalsaus

Surf en turf
entrecote, gamba'’s, knoflooksaus

Entrecote

bearnaisesaus

Eendenborst
sinaasappelsaus, getrancheerde eendenborst, linzen

Lever met spek en ui

|
kalfslever, appeltjes, gebakken spek en ui ?-_22— - 1
> 37 e

L]
Kalfssukade - -y dn
truffel risotto, Bourgondische saus - ¥ i 7
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Saté van de haas g TS y , Ly
varkenshaas, atjar, kroepoek, krokante uitjes y [ .['r""' i

. R —"
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Saté Bali

ossenhaas, atjar, kroepoek, krokante uitje

Crunchy chicken burger
krokante kip, kool sla, bbg saus, augurk

Veerhuis burger
Black Angus, gebakken ei, gesmoorde uienringen, ananas

Schnitzels

Schnitzel Veerhuis
paprika, spek, ui, champignon, kaas, Bourgondische saus

Wiener schnitzel

citroen

Schnitzel Rostbraten
stroganoffsaus, gefrituurde uiringen

Schnitzel Corden bleu
ham, kaas, kaassaus

Javaanse schnitzel

saté saus, kroepoek, krokante uitjes O
/ .

Schnitzel Paris

boerenham, brie, mosterdsaus W

Boeren kipschnitzel
gebakken ui, champignons, kaas, Bourgondische saus

Vraag gerust ook naar

onze uitgebreide dessertkaart :
www.veerhuis-opheusden.nl




PROEFMENU

‘t Veerhuis
Voorgerechten

Pizza tonijn ‘New York style’

tonijn tataki, krokante bodem, wasabi mayonaise, sesam, little gem

Tataki ossenhaas

sesam, oosterse dressing, tempura champignons

Duitse flammkuchen

klassieker met spekjes, ui, Emmentaler en rucola

Crispy Gamba’s

gamba’s tempura, mango compote, kimchi mayonaise

Pata Negra ‘Jambon Bellota Riserval’

toastjes van brioche, truffelmayonaise

Coquille’s

bloemkool, beurre noisette, rode linzen, beurre blanc

Softshell crab

glasnoedels, kokos, curry, tempura

Cocktail saint Tropez ‘Lobster’
cocktail van kreeft, gamba tempura, komkommer, avocado
tempura crunch, bieslook, spicy mayo

Millefeuille Paris

met een romige ragout van de Bresse kip, champignons en prei

Volendamse Paling op toast

limoenmayonaise, rode ui

Hollandse garnalencocktail

cocktailsaus, grijze garnalen

Tataar van gerookte zalm
mosterd dille creme, raster van zeewier, gemarineerde komkommer

Carpaccio

basilicum mayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten

Boerenklompjes

warme romige knoflooksaus

Steak tartaar

gepocheerd ei, papadum, truffel mayonaise

Burrata

gegrilde groente, gemarineerde tomaat, walnoten, balsamico

Franse verleiding
loempia gevuld met brie, walnoot, Elstar appel, honing, bietensalade
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PROEFMENU

‘t Veerhuis
Voorgerechten Vegetarisch

Burrata

gegrilde groente, gemarineerde tomaat, walnoten, balsamico

Franse verleiding
loempia gevuld met brie, walnoot, elstar appel, honing, bietensalade

Soepen

Franse uien soep
gegratineerde kaascrouton

Tomatensoep
rundergehakt

Mosterdsoep
uitgebakken spekjes

Tom kha kai

gerookte kip, oosterse groente

Hoofdgerechten Vis

Zalmfilet

kruidenkorst, Hollandaisesaus

Gamba’s

Oosterse wijze, basmati rijst

Scheveningse kibbeling

kabeljauw, remouladesaus, zeekool

Heilbot

Kerrie prei, gefrituurde prei, gele curry saus

Hoofdgerechten Viees

Tournedos 200 gram

seizoensgroenten, gebakken champignons, rode wijnsaus

Wiener rosbraten

stroganoffsaus, gefrituurde uiringen

Kalfshaas

gegratineerd met ragout van bospaddenstoelen, roomsaus van shiitake

Varkenshaas medaillon

brie, romige mosterdsaus

Parelhoen Savoyarde

Iberico ham, Reblochon, rode port saus




