Burgers

Crunchy chicken burger 18,00
krokante kip, koolsla, bbq saus, augurk

Veerhuis burger 18,00
Black Angus, gebakken ei, gesmoorde uiringen, ananas

Green Burger 17,00
vegetarische burger, tomatensalsa, gefrituurde uienringen
Bijgerechten

Zoete aardappel friet 5,00
Witlof ham en kaas uit de oven 5,00
Haricote verts met spekjes 5,00
Gebakken uien 5,00
Truffel risotto 8,00
Gebakken champignons 5,00
Bonne femme 6,50
Kindermenu

Kopje tomatensoep 3,50
Keuze uit 7,00
frikandel, kroket, kipnuggets, kleine schnitzel

geserveerd met frietjes en mayonaise

Dame Blanche 4,00

Vergaderen
Het Veerhuis biedt verschillende opties
om effectief te vergaderen. We beschikken
over drie zalen waar u een vergadering of
presentatie kunt geven.
Vraag naar de mogelijkheden.

Soezen 9,75
roomijs cookie dough, profiteroles, witte chocolademousse,

bruine chocolademousse, witte chocoladesaus

Créme Brulee van bitterkoekjes 9,75
amaretto roomijs, gebrande suiker

Pornstar 9,75
passievrucht curd, meringue, kruim van witte chocolade,

schuim van pornstar Martini, roomijs van lemon pie

Pastel Nata 9,75
gezouten karamel, creme suisse, roomijs gold choc & pecan roomijs

Oud Hollandse stroopwafel 9,75
huis gemaakte stroopwafel, , gepocheerde peer, sabayon , roomijs rum rozijnen
Parijse flensjes 10,00
Grand Marniersaus, créeme suisse, vanille roomijs

Milkshake Bailey’s 9,75
amandel, espresso, donut

Kaasbordje 13,00
variatie van kaassoorten, appelstroop, honing, notenbrood

van zelfgedraaide slagroomijs 7,75

Péche Melba

perzik, koek crumble, slagroom

Oreo

oreo stukjes, chocoladesaus, slagroom

Appeltaart

warme stukjes appeltaart, vanillesaus, slagroom

Dame Blanche

warme chocoladesaus, slagroom

Advocaat

zwarte kip, slagroom

Brownie
stukjes brownie chocoladesaus, slagroom

Warme Kersen

warme Betuwse kersensaus, slagroom

Sorbet

verse vruchten, aardbeiensaus, slagroom

Bananensplit

banaan, chocoladesaus, slagroom
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Pizza tonijn ‘New York style’ 16,50

tonijn tataki, krokante bodem, wasabi mayonaise, sesam, little gem

Duitse flammkuchen 13,75

klassieker met spekjes, ui, Emmentaler en rucola

Crispy Gamba’s 15,75

gamba’s tempura, mango compote, kimchi mayonaise

Pata Negra ‘Jambon Bellota Riserval’ 15,75

toastjes van brioche, truffelmayonaise

Coquille’s 18,00

bloemkool, beurre noisette, rode linzen, beurre blanc

Softshell crab 17,00

glasnoedels, kokos, curry, tempura

Cocktail saint Tropez ‘Lobster’ 18,50
cocktail van kreeft, gamba tempura, komkommer,
avocado tempura crunch, bieslook, spicy mayo

Millefeuille Paris 13,75

met een romige ragout van de Bresse kip, champignons en prei

Tataki ossenhaas 14,75

sesam, oosterse dressing, tempura champignons

Volendamse Paling op toast 15,75

limoenmayonaise, rode ui

Hollandse garnalencocktail 14,50

cocktailsaus, grijze garnalen

Visproeverij 15,00
garnalencocktail, tartaar gerookte zalm, salade nicoise,
gerookte paling, gamba

Carpaccio 14,75

basilicum mayonaise, parmezaanse kaas, pijnboompitten

Boerenklompjes 13,75

warme romige knoflooksaus

Veerhuis favoriet 15,75

bestaande uit carpaccio, kopje tomatensoep, boerenklompje

Steak tartaar 16,00

gepocheerd ei, papadum, truffelmayonaise

Parade van voorgerechten 18,00 p.p.

om te delen vanaf 2 personen te bestellen

Burrata 14,00

gegrilde groente, gemarineerde tomaat, walnoten, balsamico

Franse verleiding 13,75

loempia gevuld met brie, walnoot, Elstar appel, honing, bietensalade

Franse uiensoep
gegratineerde kaascrouton

Tomatensoep

rundergehakt

Mosterdsoep
uitgebakken spekjes

Tom kha kai

gerookte kip, Oosterse groente

Flammkuchen veggie

gegrilde groente, geitenkaas, kruidenolie

Tofu Kashmir

crispy tofu, kerrie, basmati rijst

Risotto Roma

truffel, kroketje van bospaddenstoelen, gepocheerd ei

Tiroler schnitzel

brie uit de oven, mosterdsaus

Zalmfilet & Gamba’s

kokos, Qosters, basmati

Scheveningse kibbeling

kabeljauw, remouladesaus, zeekool

Heilbot

kerrie, prei, gefrituurde prei, gele currysaus

Klassieke zeetong

alameuniere flink gebakken in de roomboter

Tournedos 200 gram

seizoensgroenten, gebakken champignons, rode wijnsaus

Wiener rosbraten

Stroganoffsaus, gefrituurde uienringen

Beenhammetje
kuit hammetje aan het bod gegaard, zuurkool,
mousseline van aardappel, cranberry portsaus

Kalfshaas

gegratineerd met ragout van bospaddenstoelen, roomsaus van shiitake

Vlees trio

bestaande uit kalf, ossen, varkenshaas, pepersaus
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Parelhoen Savoyarde

Iberico ham, reblochon, rode portsaus

No Ribs

spareribs zonder bot, wittekool salade, sambalsaus

Gevulde varkenshaas

brie, boerenham, mosterdsaus

Surf en turf

entrecote, gamba’s, knoflooksaus

Kalfssukade

langzaam gegaard, truffel risotto, Bourgondischesaus

Entrecote

Bearnaisesaus

Eendenborst

sinaasappelsaus, getrancheerde eendenborst, linzen

Lever met spek en ui
kalfslever, appeltjes, gebakken spek en ui

Saté van de haas

varkenshaas, atjar, kroepoek, krokante uitjes

Saté Bali

ossenhaas, atjar, kroepoek, krokante uitje

Schnitzel Veerhuis

paprika, spek, ui, champignon, kaas, bourgondischesaus

Wiener schnitzel

citroen

Schnitzel Rostbraten

stroganoffsaus, gefrituurde uienringen

Schnitzel cordon bleu

ham, kaas, kaassaus

Javaanse schnitzel
sate saus, kroepoek, krokante uitjes

Schnitzel Paris

boerenham, brie, mosterdsaus

Boeren kipschnitzel

gebakken ui, champignons, kaas, bourgondischesaus
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